TEXT KREATION

PORTFOLIO

Lisa Hufschmidt

LEIDENSCHAFT IDEE



INHALT

1./ Zeitungsartikel, Reutlinger Generalanzeiger
2./ Pressemitteilung, Ravensburger Buchverlag
3./ Blogartikel, glas&klar
4, / Presseinformation, Storkfox GmbH

5./ Pressemitteilung, Bastei Lubbe AG

www.lisahufschmidt.de



hufechmidt



Recherche und Gestaltung
der halbseitigen Kinderubrik
SJKINDER-GEA*

Reutlinger General-Anzeiger
Verlags-GmbH & Co. KG
BurgstralBBe 1-7

72764 Reutlingen

KINDER-GEA

Der GEA-
Besserwisser

‘Wusatest Du, dass nicht jedes
Brot aus den gleichen Zutaten
besteht? In Deutschland ver-
wenden Backerinnen und
Backer dafur zum Beispiel
unterschiedliche Getreidesor-
ten wie Roggen oder Dinkel,
Weizen oder Hafer. Aber auch
sogenannte Urgetreide wie
zum Beispiel Emmer. Es gibt
auch Brote etwa mit Kiirbis-
kernen oder Walniissen.

In keinem anderen Land
der Welt kann man so viele
verschiedene Brotsorten kau-
fen wie bei uns in Deutsch-
land! Ein Brotexperte arklirt:
#In Deutschland gibt es iiber
3 200 Brotsperialititen und es
werden kontinuierlich mehr.«
Viele Backeraien denken sich
immer wieder neue Rezepte
fiir Brote aus. Einige verwen-
den dann auch besondere
Zutaten, zum Beispiel Friichie
ader Gewdirze.

So auch Jirg Schmid von
der Bickerei Schmid. Der
Backermeister hat sich schon
viele Bratkreationen einfallen
lassen, etwa schwarzes Sepia-
Baguette eder Brot mit Spar-
gel. (dpa/huf)

'OSTEKASTEN

Habt Ibr Tipps, Anregungen,
Winsche oder Knitik?

Oder wollt lhr Evar Foto auf
der Kinderseite sehen?
Schickt uns Past und Fotos an
Reutlinger General-
Anzeiger, Kinderserte,
Burgstralie 1-7,

72764 Reutlingen oder an
kinder & gea.de.

VO LISA HUFSCHMIDT

oln Deutschland, in dem Land
des Brotes, Backer zu sein, das
macht schon sehr stolz«, sagt
Jorg Schmid. Er ist Bicker-
meister, Brotsommelier und
Chef der Backerei Schmid. Zu
der gehdrt auch der Brotape-
zialititen-Laden BrotKULT in
Reutlingen. Dass Iorg Schmid
stolz ist auf seinen Beruf, das
merkt man sofort. Kaum fingt
er an (iber Brot zu sprechen,
leuchten seine Augan vor
Begeisterung. Fiir ihn ist Brot-
teig kneten entspannend. Der

Moment, wenn das fertige Brot g

perfekt gebacken aus dem
Ofen kommi, ist jedes mal eine
Freude fiir den Bickermeister,
«Es ist schon ein Gliicksgefiihl,
wenn man alles richtig
gemacht hats, erzahlt er und
fingt an, in der Luft Teig zu
kneten.

T —

»Ich wollte
Indianer werden,
aber das geht
nicht«

Yirg Schmid war allerdings
nicht immer so begeistert vom
Backen. Und das, obwohl er
aus einer Bicker-Familie
stammt. »Als Kind wollte ich
Indianer werden, aber das
geht nicht,« erzihlt Jing
Schmid und lacht. Fiir die Aus-
bildung zum Backermeister
entschied er sich erst als
Jugendlicher. Aber nicht aus

Brotsommelier fdrg Schmid wirde gerne jede Woche etwos Neves kreteren.

Spaf am Backen, sondern weil
das der einfachste Weg fur ihn
war. Wahrend seiner Aushil-
dung merkie Jdrg Schmid
dann, dass er Tzlent fir das
Backer-Handwerk hat und
besonders fiir das Backen von
Broten. «Wir verstehen uns als
Brotbickerei und Brot ist mein
Steckanpferd,» so der Backer-
meister. Seit November 2015
ist Jorg Schmid nicht nur aus-
gebildeter Backermeister, son-
dern auch Brotsommelier,
Dafiir hat er eine Forthildung
gemacht, bei der man etwa
lernt wie Brot verkostet wird.
Aber auch wiel iiber die
Geschichte des Brotes,

s»Brot st in der Geschichte
der Menschheit ein besonde-

res Lebensmittel und ich emp-
finde daz auch heute noch 504,
erzihlt Jérg Schmid. Denn
Brot ist das einzige Lebensmit-
tel, das iberall auf der Welt
gepessen wird. Und zwar in
den unterschiedlichsten For-
men. Genau das faszinisnt
auch Brotsommelier Jirg
Schmid: =Die Verarbeitung
von Getreide zu gebackenem
Brot gibt es diberall. Das ist fiir
mich einzigartig und
unerreichi.s

Brot ist nicht gleich Brot

Brot kann in vielen unter-
schiedlichen Formen und Far-
ben gebacken werden. Das
sieht man sofort, wenn man

die Backerai BrotKULT betritt.

[Dia gibt es pinkes « Tussi-
Baguettes, schwarzes Sepia-
Baguetie mit Cranberries
oder leuchtand gelbes
Baguette mit dem Gewiirz
Kurkuma. sVorteil und
gleichzeitig Machteil des Bro-
tes ist, dass man alles ver-
arbeiten kann«, antwariet
Jorg auf die Frage, woher er
seine Inspiration fiir die Bro-
Kreationen nimmt. Das sai
nimlich ziemlich leicht,
erklan er. Oft reicht as, ein-
fach iiber den Wochenmark:
zu schlendern. Bai so vielen
Miglichkeiten fur ein neues
Brod, ist es naturlich schwer,
sich fiir eine zu entscheiden.
Bis eine Brotidee auch wirk-

FOTO; JORG SCHMID

lich zum Brot wird, kann es
aine ganze Weile davern. Zwi-
schen einem und 50 Versuchen
brauchi es, bis das neus Brot
perfekt ist. Schwierig sei es vor
allem, wenn unbekannte
Getreidesorten im Spiel sind.

Qualitdt um jeden Preis

#Wir haben zum Beispial
unser eigenes Getreide ange-
pflanzts, erzdhl der Brotsom-
melier, sund daraus mit Sauer-
1eig ein Brot entwickelt. Dasist
anspruchsvoll und wir haben
um die 50 Versuche pebraucht,
bis wir mit dem Brot zufrieden
waren.« Der Brotsommelier
und Bickermeister arbeitet bei
vielen Broten und anderen
Backwaren mit Mehl aus dem
aigenen Getreide. Zu einigen
Produkten passt das eigene
Mehl allerdings nicht perfekt,
arklirt er: «Ich bin ein grofer
Fan von Regionalitat. Deswe-
gen sollte ein Produkt aus
einer bestimmten Region auch

BROTSOMMELIER

Bratsammelier kann nur
warden, wer Backermeis-
ter ist. Aullerdem miissen
die Bickermeistar schan
lange in threm Baruf arbei-
ten und viel Erfahrung
beim Backen haben. In der
Fortinldung zum Brotsam-
melier lernen die Backer
atwa, welches Brot am
besten zuwelchan Lebans-
mitteln passt Und sie ler-
nen zum Beispiel auch wiel
iiber die Geschichte des
Brotes. {huf)

aus den Rohstoffen aus dieser
Region gemacht werden.« Aus
diesem Grund bestallt Jirg fir
seine Baguettes Bio-Mehl aus
Frankreich. Das ist aufwendig,
aber es lohnt sich, erzihlt er.
Fiir den Brotsommelier staht
Qualitat an aberste Stelle,
dafur scheut er weder Kosten
nach Mithen.

Ubrigens, nicht jede Brot-
Idee schafft es in die Auslagen
der Bickerei-Schmid-Filialen -
zumindest nicht immer auf
Dauer. Neben dem Standard-
Soriment soTgen saisonale
Angehote fiir Abwechslung.
Zum Beispiel ein Spargelbrot
oder Barlauchbrot. Aufterdem
gibt es Aktions-Brote. Kommi
ein Aktions-Brot davon besen-
ders gut an. bekommt s schon
mal einen Platz in der Auslage.
Fur Torg Schmid allerdings
kann es nie genug Atwrechs-
lung sein: vAus der Liebe zum
Brot heraus, wiirde ich gerne
jeda Waoche etwas Neues
machen.« [GEA)

Jirg Schmid ist Backermeis-
ter m wierter Generation.
Das Backen liegt thm alsa
guasi in den Genen. Im Jahr
2004 hater seina Backer-
lehre abgeschlossen. Seit
2008 ist Jdrg Backermeister
und arbeitet in der Fami-
lien-Backerei Schmid.
Zusamman mit einam Kolle-
gen wurde er 2012 sogar
Deutscher Mester der
Backermeister, Seit Novem-
ber 201 5 ist Jarg Schmid
Brotsemmelier. [huf)
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Bilderbuch

Ein grunz-fantastisches
Abenteuer beginnt

In der neuen Bilderbuch-Reihe der
Kinderbuchautorin Judith Allert, dreht sich alles
um die Wollschweinferkel Kriimel und Fussel.
Inspiriert von ihren eigenen Wollschweinen
schafft die Autorin gemeinsam mit der
lllustratorin Joélle Tourlonias ein liebevolles
Bilderbuch liber zwei neugierige kleine Freunde,
die losziehen um die Welt zu erkunden. ,,Kriimel
und Fussel: Immer dem Riissel nach* erscheint
aktuell im Ravensburger Buchverlag.

Kriimel und Fussel lieben ihr gemitliches Leben auf
dem Bauernhof: Im Schlamm suhlen, nach Knollen
buddeln und ausgiebige Schlafchen machen — und das
den ganzen Tag lang. Eines Tages entdecken die
beiden Wollschweinfreunde ein mysteridses
Funkellicht. Neugierig geworden, machen sich die
Ferkel auf den Weg, um herauszufinden, was das fiir
ein Licht ist. Das erste Abenteuer der wolligen Freunde
beginnt.

Seit sie alle Buchstaben gelernt hat, versteckt sich
Judith Allert sehr gerne und ausdauernd zwischen
zwei Buchdeckeln. Wahrend sie in Bayreuth Neuere
Deutsche Literaturwissenschaft studierte, veroffentlichte
sie ihre ersten Kinderbucher. 2009 schloss sie ihr
Studium mit ihrer Magisterarbeit Uber Phantastische
Kinder- und Jugendliteratur ab, seitdem ist sie als freie
Autorin tatig. Heute lebt die Autorin mit ihrem Mann,
Hunden, Katzen, Pferden, Hihnern und Wollschweinen
auf einem alten Bauernhof in der oberfrankischen
Pampa, wo sie sich beim Unkrautzupfen neue
Geschichten ausdenken kann.

Joélle Tourlonias, geboren 1985 in Hanau, hat Visuelle
Kommunikation mit Schwerpunkt lllustration und
Malerei an der Bauhaus Universitat Weimar studiert.
2009 machte sie sich selbstéandig und zeichnet, malt,
lebt und liebt momentan in Dusseldorf.

v
v

Kriimel und Fussel:
Immer dem Riissel nach Joélle Tourlonias, Judith Allert
Originalausgabe, 32 Seiten ab 4 Jahren
ISBN 978-3-473-44690-2

Erscheinungstermin:
Februar 2017
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Rotburger

BLOG  RUBRIKEN UBER UNS  KONTAKT glaSundklar 9 &

Weninger / Rotburger im Fluss

Heute verwéhnen wir unseren Gaumen mit dem Rotburger im Fluss
von Weninger.

Dirfen wir vorstellen: Herr Rotburger, auch Zweigelt genannt, siffig, animie-
rend und niemals zu ernst. Dieser Zweigelt ist ein Paradebeispiel flir seinen
Schlag und dabei so bescheiden, dass man Gefahr lauft ihn zu unterschatzen.

Im Glas zeigt sich der junge Herr ganz wie auf seinen Papieren, zentral in
hellem Rubinrot und zum Rand hin auslaufend. Ein uriges Naschen mit ordent-
lich Zwetschge macht Lust auf den ersten Schluck. Der kitzelt kurz nach Offnen
der Flasche noch etwas auf der Zunge, das ist aber spatestens nach dem zwei-
ten Schwenker Geschichte. Den Beinamen “Im Fluss” tragt der Osterreicher
zurecht. Er ist so suffig, wir erinnern uns erst beim Nachschenken, dass da
Wein in unseren Glasern ist Gber den wir reden wollen.

Der schlanke Koérper des Zweigelts ist in kaschmirweiches Tannin gehdllt,
dessen feine Haare nur hier und da einen sanften Pelz auf der Zunge hinterlas-
sen. Im Geschmack griRen sich saftige rote Beeren und leicht wiirzige Aromen
flichtig, um dann ganz schnell wieder zu verschwinden. Dieser Rotwein ist
wahrlich kurz angebunden und genau das macht ihn aus. Man mdchte mehr
trinken, wieder schmecken und die animierende Kurzlebigkeit in vollen Zigen
genielen. Zudem macht ihn das zu einem ungefahrlichen Speisenbegleiter.
Kein Geschmack der im Mund bleibt und sich ungiinstig mit dem Essen paaren
kdnnte.

Wir haben das Geflihl Herrn Zweigelt endlich mal kennengelernt zu haben und
wirden jederzeit eine zweite Flasche kaufen, um in den Deep Talk einzutau-
chen. Dabei kénnten wir ihn auch Fragen, warum er sich als Rotwein verkleidet,
alles in allem wirkt er namlich eher wie ein feuchtfrohlicher WeiRwein. Das liegt
wohl auch an den fiur einen Rotwein sehr geringen 11,5 % Alkohol. Wir freuen
uns auf ein Wiedersehen.
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Stork&Fox Fall/Winter 2015
Zwischen Grofistadtfeeling und eisigen Bergen

Mit urbanen Looks in die wunderbare winterliche Natur aufbrechen, genau das hat Stork&Fox in der
Herbst-/ Winterkollektion zum Thema gemacht. Mit einer reduzierten Farbpalette und raffinierten

Schnitten startet das aufstrebende Label in die kalte Saison.

Stork&Fox beweist diesen Winter Eleganz in steinigem
Grau und kithlem WeiB. Inspirieren lieB sich das urbane
Label mit Sinn fiir Natur von natirlichen
Gesteinsschichten, Hohenlinien und schneebedeckten
Bergen. Getreu dieser Eingebung prasentiert Stork&Fox
eine Kollektion, die mit Ausnahme eines bordeauxroten
Pullis nur mit den Farben WeiB, Grau und Schwarz
auskommt. Die dezente Farbwahl lenkt den Blick auf
die ausgefeilten Schnitte, die sich durch Individualitat
und durchdachtes Design auszeichnen. Auch die Prints
orientieren sich farblich sowie bildlich am Gesteins- und Gletscherthema. Neben den Drucken,
veredeln thematisch passende Schriftziige wie ,,Urban Nature“ die klassischen Stork&Fox-Shirts.

Zudem erweitert Stork&Fox mit der Herbst-/Winterkollektion entsprechend der kiihlen Temperaturen
das Produktportfolio mit Longsleeves und Pullovern. Key-Piece der Kollektion ist eine raffiniert
gestaltete Zip-Jacke, die in verschiedenen Schnitten sowohl fiir Damen als auch fiir Herren erhaltlich

ist.

Der nach unten hin schmaler werdende Schnitt sowie die charakteristische Riickennaht, verleihen dem
oberschenkellangen Damenzipper eine schlanke Silhouette. Die Zip-Jacke ist sowohl geschlossen als
auch offen getragen ein wahrer Eyecatcher. Der asymmetrisch verlaufende ReiBverschluss ist seitlich

angebracht und verleiht der Jacke einen auBergewdhnlichen Look. Ein weiterer Blickfang sind die

Leistentaschen. Offen getragen (berzeugt der Zipper durch einen groBziigigen, locker fallenden
Ausschnitt. Das drapierte Vorderteil und die groBe Kapuze runden den eleganten Streetwear-Look
perfekt ab.

N

Fir Herren erscheint das Herzstiick der Kollektion in gekiirzter

Form. Die anthrazitfarbene Jacke, ebenfalls mit Riickennaht,
zeichnet sich neben der groBen Kapuze durch einen
geschwungenen Saumverlauf und diagonalen Reifverschluss
aus. Neben drapiertem  Vorderteil und  offenem
Wasserfallausschnitt, iberzeugt die Zip-Jacke durch die
iiberschnittenen  Schultern. Mit der Verflechtung von
natiirlichen Farbtonen und Lifestyle-orientieren Schnitten
gelingt es Stork&Fox, den Kontrast von Stadt und Natur auf

moderne Art zu vereinen.

Style mit gutem Gewissen
Gut aussehen bei gutem Gewissen, dafiir stehen die Mannheimer Modemacher, die bei ihrer Kollektion

modernen Lifestyle mit Nachhaltigkeit auf ganzer Naht vereinen. Alle Shirts werden unter fairen
Arbeitsbedingungen und mit der Verwendung nachhaltiger Materialien in Deutschland produziert. Vom
Ansetzen der Schere iiber die Entwicklung der Schnitte und Designs bis hin zum Druck und den fertig
Shirts steht Stork & Fox fiir ,Made in Germany". Dies ist im Streetwear-Segment so gut wie einzigartig.
Unter diesen Maximen entwickelt und produziert das Mannheimer Label gewissenhaft hochwertige und

lassige Streetwear fiir nachhaltig denkende Trendsetter.

Weiteres Bildmaterial in Druckqualitat zum kostenfreien Download unter:
www.storkfox.com/pages/presse



Pressemitteilung

Bastei Lubbe AG
SchanzenstraBe 6-20
51063 Koln

EEEEE
BASTEI
LUBBE

Das erste Bilderbuch der Kultband The BossHoss:
,»Kleine Cowboys ganz groR*“

T
AUSSH

Kleine Cowboy

ganz groB

Zum Inhalt:
Fir die beiden Freunde Boss und Hoss ist klar, was Sie einmal werden mdchten, wenn Sie
grol sind, sie wollen Cowboys sein! Und wo lernen Jungs am besten, wie man ein
waschechter Cowboy wird, im Wilden Westen natirlich, also, nichts wie hin. Zwischen den
schrecklichen Sechs, den berihmtesten Legenden des Wilden Westens uberhaupt, erleben
die Nachwuchscowboys echte Westernabenteuer und versuchen alles, um ihren Traum wahr

werden zu lassen.

Zu den Autoren:

Am 12. Februar 2015 erscheint das liebevoll illustrierte
Bilderbuch Kleine Cowboys ganz groB von The BossHoss.
Alec ,Boss" Volkel und Sascha ,Hoss* Vollmer erzahlen in dem
Buch ihre ganz personliche Geschichte (ber Freundschaft,
Musik und den ganz grofen Wild-West-Traum. The BossHoss,
2004 gegriindet und seitdem musikalisch erfolgreich, ist durch
THE VOICE QOF GERMANY inzwischen auch dem breiten
Publikum bekannt. Mit ihrem Kinderbuchdebiit Kleine
Cowboys ganz groB wollen die Frontmanner der
Country-Rock-Band jetzt erstmals einen Full in den ,Wilden
Westen der Biicher" setzen.

Die sympathischen Cowboys Alec ,Boss* Volkel und Sascha
,Hoss" Vollmer sind Mitbegriinder der Band The BossHoss. 2011
saflden sie das erste Mal in der Jury der Castingshow THE VOICE
OF GERMANY, seitdem sind die beiden Vollblutmusiker auch der
breiten Masse bekannt. 2014 wurde die Erfolgsgeschichte von
The BossHoss mit einer Welttournee und verschiedenen
Auszeichnungen gekront. Sie erhielten unter anderem den
ECHO, als ,Gruppe Rock/Pop national“, und den World Music
Award, als ,Best Live Act‘. Mit KLEINE COWBOYS GANZ
GROSS veréffentlichen die beiden am 12. Februar 2015 ihr
erstes Bilderbuch, mit lllustrationen von Daniel Ernle. Die
Frontmanner wollen mit ihrem Buch zum Lesen anregen, Hoss
engagiert sich auflerdem im Rahmen der Kampagne iCHANCE
fir das Lesen- und Schreibenlernen.




Im Himmel 2
70569 Stuttgart

+49 178 165 89 10
www.lisahufschmidt.de
lisahufschmidt.de@gmail.com



